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15. Dezember bis 21. Dezember 2025

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Wochensuppe
Finnische
Brotsuppe mit
Speckchip

Samstag

Sonntag

Mittagsmenu

Rehgeschnetzeltes mit
Raucherwurst
Bandnudeln
Bunter Karottensalat

Vegi-Mittagsmenu
Dinkelgeschnetzeltes
«Stroganoff»

Bandnudeln
Bunter Karottensalat

Dessert

Schwedische Brownies
mit Kokos

Mittagsmenu

Hackbaéllchen an

Rahmsauce mit

Stampfkartoffeln
Rotkabissalat

Vegi-Mittagsmenu
Bohnenballchen an
Rahmsauce mit

Stampfkartoffeln
Rotkabissalat

Dessert

Rote Griitze mit
Vanillesauce

Mittagsmenu

Pochiertes Dorschfilet
mit Senfsauce
Wildreis mit Petersilie
Grinkohl a la creme

Vegi-Mittagsmenu

Kartoffelpuffer auf
Grunkohl a la creme
Salat mit Nissen

Dessert

Islandische
Zimtschnecke

Mittagsmenu

Hirschsauerbraten
Graupenrisotto mit
Kirbiswirfel dazu
Bratapfel mit Speck

Vegi-Mittagsmenu
Wurzelgemuiseragout
Graupenrisotto mit

Kirbiswurfel dazu
Salat Radiesli

Dessert

Schwedischer
Pfefferkuchen

Mittagsmenu

Lachs aus dem Ofen mit
Preiselbeer-Hollandaise
Janssons Versuchung
gedampfter Blattspinat

Vegi-Mittagsmenu
Schwedischer
Kasekuchen mit

Eierschwdammchen
Blattsalat

Dessert

Pochierte Birne mit
Vanille Glace

Mittagsmenu

Rosa Entenbrust
«Skandinavische Art»
Bratkartoffeln
Mischgemise

Vegi-Mittagsmenu
Paneerstreak
«Skandinavische Art»

Bratkartoffeln
Mischgemiise

Dessert

Quarkcreme mit
Salzkaramell

Mittagsmenu

Rehschnitzel
Preiselbeersauce
Schupfnudeln
Rosenkohlgemiise

Vegi-Mittagsmenu
Tofuwdirfel
Preiselbeersauce

Schupfnudeln
Rosenkohlgemiise

Dessert

Schwedische
Prinzessinnentorte

Déanischer Hot-Dog mit
Rostzwiebeln und
vielem mebhr, Blattsalat

Fladenbrot gefillt mit
skandinavischem
Rauchfleisch, Salat

Weihnachts-Schinken
mit Kartoffel- und
Randensalat

Skandinavisches

Gulasch mit Rindfleisch

Tagessalat

Smgrrebrad
Verschieden belegte
Brote, Blattsalat

Norwegische Teigwaren
mit Rauchlachsstreifen
Dillsauce, Salat

Kalter Bratenteller
reich garniert
Finnenbrot und Butter

Restaurant Rossfeld, Reichenbachstrasse 122, 3004 Bern

Montag — Freitag: 08.00 — 17.00 / Wochenende & Feiertage: Geschlossen

www.rossfeld.ch/restaurant - kueche@rossfeld.ch
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Unser Fleisch und Fleischerzeugnisse sind aus der Schweiz, Lammfleisch aus Irland, Wild aus Tschechien & Ausnahmen sind deklariert
Unser Wochenfisch, das Lachsfilet ist aus Norwegen & Dorsch ist aus dem Nordostatlantik, FAO-27
Rauchlachs ist aus Norwegen, Aquakultur geraucherte Forellenfilets sind aus Danemark, Aquakultur

Unser Brot und deren Rohstoffe stammt alles aus Schweizer Produktion

Uber Zutaten in unseren Speisen, welche Allergene enthalten, geben lhnen unsere Kéch:innen gerne Auskunft.



http://www.rossfeld.ch/restaurant

